Les galettes
Ille et Vilane : ondit galette
I’n’fao pas pu d’femmes dans l’hôté qui n’y a d’gaoferroué. 

Un œil au gaoferoué et l’aot au graissoué
Au four et au moulin

La Chandlou

La galette saocisse avec eune bolée d’cidre

Le jour des galettes : le venderdi
La première et la dernière (gallichon – lecomte le g. on met des pommes hachées) un gauféroué à lamballe, le galetier. Rituel : Un œuf sur la dernière

La dernière galette : le gaofillon (André Bienvenu : le gallichon –et dans Chapron aussi et Orain aussi et Lecomte aussi ) Plus petite pour les enfants
La dernière crêpe : le crêpichon
Le matériel / dans l’âtre.  Le graissoué (le frottoué), la pèle

Le combustible, le trépied (pas laisser sur le feu)
Pas manger par le coupet

Crêpe de blé noir krampouezh eddu / galette de bié naire

Le blé noir
Blé naïlle, ène gaoffe (avec de l’eau)

On allait couper l’fagot su’ la chieuve avec un hachot.

La pâte à gaoffe.

Une plaque de tôle sur le trépied avec des trous : une ferrette.

Le tiroué à pain dans la table –le tiroué à gaoffe

Du bouillon, on  coupait la galette fine.

La soupe à l’oignon avec des galettes

Le graissoué (chiffon pour graisser la galetière)

Tu vas bien manger eune graissèye (galette beurrée)

T’es eune goule fine (difficile)

La tournéouère (spatule)

La palitchette : la spatule pour les crêpes

J’vas t’envéyer un coup d’palitchette (si on s’approchait)

La ferrette (Ploeuc)
Voulous ti eune galmette avec un oeu (nœud-faux amis)
